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e Restauration -Un rapport d’audit avec un plan
commerciale d’actions d’amélioration

- Des préconisations et des conseils
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- La conformité avec la réglementation
hygiene
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H.S.A. conseil & formation, c’est :

e Une expertise en hygiéne et sécurité des
denrées alimentaires

e Une prestation adaptée a vos besoins

e Une capacité dadaptation a chaque
situation

e Un savoir étre et des valeurs humaines

e Un service de proximité

Nous situer :

Notre siége :
4 clos du pré de I'étang

,,,,, -9 :“r;m 01750 Replonges

oy

: Nos bureaux :
80 rue Jean Jaurés
01750 Saint Laurent Sur Sadne

Nous contacter :

B 0673878820

marion.burtin@hsa-conseil.fr

www.hsa-conseil.fr

« Vous souhaitez un devis, n’hésitez pas a nous contacter »



